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Курс 4

Сем. 7 Сем. 8
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Промежуточная аттестация

Проведение государственного экзамена

Каникулы

0

Курс 2

Сем. 1 Сем. 2 Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего

Курс 3

Сем. 5 Сем. 6 Всего

Сводные данные
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3 3
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Производственная практика (по профилю 

специальности)

Обучение по дисциплинам и 

междисциплинарным курсам

Учебная практика
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5976 5240 2388 2852 736 680 796 644 922 624 926 564 820

1476 1424 786 638 52 680 796

1476 1424 786 638 52 680 796

ОУП Обязательные учебные предметы 1476 1424 786 638 52 680 796

ОУП.01 Русский язык * 72 72 36 36 38 34

ОУП.02 Литература * 108 108 48 60 50 58

ОУП.03 Математика * 340 334 224 110 6 124 216

ОУП.04 Иностранный язык * 72 72 72 36 36

ОУП.05 Информатика * 72 72 16 56 36 36

ОУП.06 Физика * 108 90 76 14 18 54 54

ОУП.07 Химия * 122 122 88 34 60 62

ОУП.08 Биология * 130 130 90 40 64 66

ОУП.09 История * 136 136 90 46 68 68

ОУП.10 Обществознание * 72 70 36 34 2 34 38

ОУП.11 География * 72 70 42 28 2 34 38

ОУП.12 Физическая культура * * 72 72 12 60 36 36

ОУП.13 Основы безопасности и защита Родины * 68 68 20 48 30 38

ИП Индивидуальный проект (Биология) * 32 8 8 0 24 16 16

4500 3816 1602 2214 684 644 922 624 926 564 820

590 456 170 286 134 108 130 28 60 18 246

СГ.01 История России * 48 32 26 6 16 48

СГ.02
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
* 72 46 46 26 26 46

СГ.03 Физическая культура * 170 114 114 56 34 48 28 28 18 14

СГ.04 Безопасность жизнедеятельности * 68 58 34 24 10 68

СГ.05 Основы финансовой грамотности * 32 20 10 10 12 32

СГ.06 Русский язык и культура речи * 36 36 36 36

Курс 2 Курс 3 Курс 4Курс 1
Форма 

промежуточной 

аттестации

Шифр
Наименование учебных циклов, дисциплин, 

профессиональных модулей, МДК, практик

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 

СОО. Среднее общее образование 

ПП. ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 

СГ. Социально-гуманитарный цикл 
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СГ.07 Основы философии * 48 44 44 4 48

СГ.08 Экологические основы природопользования * 48 48 24 24 48

СГ.09 Основы бережливого производства * 32 22 14 8 10 32

СГ.10 Психология общения * 36 36 18 18 36

892 774 458 316 118 368 436 42 46

ОП.01 Растениеводство * 86 66 38 28 20 36 50

ОП.02 Инженерная графика * 38 26 16 10 12 38

ОП.03 Техническая механика * 40 28 16 12 12 40

ОП.04 Материаловедение * 40 28 18 10 12 40

ОП.05 Процессы и аппараты пищевых производств * 86 74 40 34 12 86

ОП.06 Автоматизация технологических процессов * 80 66 40 26 14 80

ОП.07
Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве
* 48 36 24 12 12 48

ОП.08

Правовые основы профессиональной 

деятельности / Социальная адаптация лиц с 

ограниченными возможностями здоровья 

вусловиях профессиональной деятельности

* 46 46 30 16 46

ОП.09
Метрология, стандартизация и 

подтверждение качества
* 40 32 18 14 8 40

ОП.10 Охрана труда * 42 34 18 16 8 42

ОП.11
Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга
* 36 34 18 16 2 36

ОП.12
Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности
* 46 44 30 14 2 46

ОП.13
Пищевые и биологически активные добавки 

(БАД)
* 72 72 50 22 72

ОП.14
Калькуляция в производстве продукции из 

растительного сырья
* 72 70 36 34 2 72

ОП.15
Организация хранения и контроль запасов 

сырья
* 72 70 44 26 2 72

ОП.16 Физиология питания * 48 48 22 26 48

2802 2586 974 1612 216 168 356 554 866 546 312П. Профессиональный цикл 

ОП. Общепрофессиональный цикл 



ПМ.01

Введение технологических процессов и 

организационно-технологическое 

обеспечение производства продуктов 

питания из растительного сырья на 

автоматизированных технологических 

линиях

1166 1064 426 638 102 356 414 252 144

МДК.01.01
Технология и организация хранения и 

переработки зерна и семян
* 96 82 54 28 14 48 48

МДК.01.02

Технология и организация производства 

хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий

* 96 82 52 30 14 48 48

МДК.01.03
Технология и организация производства 

крахмала, сахара и сахаристых продуктов
* 136 122 92 30 14 80 56

МДК.01.04

Технология и организация производства 

солода, продукции бродильных производств 

и виноделия, безалкогольных напитков

* 96 82 54 28 14 48 48

МДК.01.05
Технология и организация производства 

консервов и пищеконцентратов
* 136 122 78 44 14 84 52

МДК.01.06

Технология и организация производства 

растительных масел, жиров и 

жирозаменителей

* 96 82 54 28 14 48 48

МДК.01.07

Технология и организация производства 

субтропических, пищевкусовых продуктов и 

табака, пищевых добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных средств

* 78 60 42 18 18 42 36

УП.01.01 Учебная практика * 144 144 144 72 72

ПП.01.01 Производственная практика * 288 288 288 144 144

ПМ.01.01К) Курсовая работа по ПМ.01 *

ПМ.01.01(К) Экзамен по ПМ.01 *

ПМ.02

Лабораторный контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания из 

растительного сырья

904 858 262 596 46 140 318 302 144

МДК.02.01

Организационно-технические мероприятия 

для обеспечения лабораторного контроля 

качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции

* 286 260 170 90 26 140 146



МДК.02.02

Проведение лабораторных исследований 

качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции

* 186 166 92 74 20 100 86

УП.02.01 Учебная практика * 144 144 144 72 72

ПП.02.01 Производственная практика * 288 288 288 144 144

ПМ.02.01(К) Курсовая работа по ПМ.02 *

ПМ.02.01(К) Экзамен по ПМ.02 *

ПМ.03
Обеспечение деятельности структурного 

подразделоения
564 510 242 268 54 296 100 168

МДК.03.01
Планирование производственного процесса 

и организация работы трудового коллектива
* 132 114 72 42 18 100 32

МДК.03.02

Технология хранения, транспортировки и 

реализации сельскохозяйственной 

продукции

* 248 224 136 88 24 120 68 60

МДК.03.03 Ведение учётно-отчётной документации * 76 64 34 30 12 76

УП.03.01 Учебная практика * 36 36 36 36

ПП.03.01 Производственная практика * 72 72 72 72

ПМ.03.02(К) Курсовая работа по ПМ.03 *

ПМ.03.02(К) Экзамен по ПМ.03 *

ПМ.04

Выполнение работ по рабочей профессии 

17282 Приёмщик сельскохозяйственных 

продуктов и сырья

168 154 44 110 14 168

МДК.04.01

Технология работ по рабочей профессии 

17282 Приёмщик сельскохозяйственных 

продуктов и сырья

* 96 82 44 38 14 96

УП.04.01 Учебная практика * 36 36 36 36

ПП.04.01 Производственная практика * 36 36 36 36

ПМ.04.01(К) Курсовая работа по ПМ.04 *

ПМ.04.01(К) Экзамен по ПМ.04 *

216 216 216

ГИА.01 Демонстрационный экзамен * 144 144 144

ГИА.02 Защита дипломного проекта (работы) 72 72 72

ГИА. Государственная итоговая аттестация 



680 796 1476

680 796 1476

40 37,91 38,96

38,83 36,39 37,61

38,83 36,39 37,61

680 660 360 300 20 796 764 431 333 32 1476 1424 791 633 52

ОУП 680 660 360 300 20 796 764 431 333 32 1476 1424 791 633 52 12

1 ОУП.01 ИО 38 38 19 19 ЭКЗ 34 34 17 17 ИО, ЭКЗ 72 72 36 36 12

2 ОУП.02 ИО 50 50 24 26 ДЗ 58 58 24 34 ИО, ДЗ 108 108 48 60 12

3 ОУП.03 ИО 124 124 80 44 ЭКЗ 216 210 144 66 6 ИО, ЭКЗ 340 334 224 110 6 12

4 ОУП.04 ИО 36 36 36 ДЗ 36 36 36 ИО, ДЗ 72 72 72 12

5 ОУП.05 ИО 36 36 8 28 ЭКЗ 36 36 8 28 ИО, ЭКЗ 72 72 16 56 12

6 ОУП.06 ИО 54 46 38 8 8 ДЗ 54 44 38 6 10 ИО, ДЗ 108 90 76 14 18 12

7 ОУП.07 ДЗ 60 60 40 20 ЭКЗ 62 62 48 14 ДЗ, ЭКЗ 122 122 88 34 12

8 ОУП.08 ДЗ 64 64 44 20 ЭКЗ 66 66 46 20 ДЗ, ЭКЗ 130 130 90 40 12

9 ОУП.09 ДЗ 68 68 44 24 ЭКЗ 68 68 46 22 ДЗ, ЭКЗ 136 136 90 46 12

10 ОУП.10 ИО 34 34 18 16 ДЗ 38 36 18 18 2 ИО, ДЗ 72 70 36 34 2 12

11 ОУП.11 ИО 34 34 25 9 ДЗ 38 36 22 14 2 ИО, ДЗ 72 70 47 23 2 12

12 ОУП.12 ИО 36 36 6 30 ИО 36 36 6 30 ИО, ИО 72 72 12 60 12

13 ОУП.13 ИО 30 30 10 20 ДЗ 38 38 10 28 ИО, ДЗ 68 68 20 48 12

14 ИП ИО 16 4 4 12 ДЗ 16 4 4 12 ИО, ДЗ 32 8 8 24 12

(План)

(План)

2 9 11

3 ДЗ 7 ДЗ, 6 ЭКЗ 10 ДЗ, 6 ЭКЗ

КАНИКУЛЫ

ПРАКТИКИ

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

ОБЯЗАТЕЛЬНЫЕ ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

СеместрКаф.

Индивидуальный проект (Биология)

Обязательные учебные предметы

Литература

Русский язык

Математика

Иностранный язык

Информатика

Физика

Химия

Биология

История

Обществознание

География

Физическая культура

Основы безопасности и защита Родины

Итого за курс

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

41

Недель

17

Контроль
Всего

24

КонтрольКонт

роль

Недель

Семестр 2

Академических часов

Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

НедельКонтроль

Семестр 1

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Аудиторная нагрузка

Во взаимодействии с преподавателем



630 900 1530

630 900 1530

47,67 40,09 43,88

36 36 36

36 36 36

558 432 238 194 126 900 824 482 342 76 1458 1256 720 536 202

СГ

1 СГ.01 ИО 48 32 26 6 16 нет ИО 48 32 26 6 16 3

2 СГ.02 ИО 26 16 16 10 ИО 46 30 30 16 ИО, ИО 72 46 46 26 34

3 СГ.03 ИО 20 20 20 ИО 26 26 26 ИО, ИО 46 46 46 345678

4 СГ.10 нет ИО 36 36 18 18 ИО, ИО 36 36 18 18 4

ОП
Общепрофессиональный 

цикл

5 ОП.01 ИО 36 24 14 10 12 ЭКЗ 50 42 24 18 8 ИО, ЭКЗ 86 66 38 28 20 34

6 ОП.02 ДЗ 38 26 16 10 12 нет ДЗ 38 26 16 10 12 3

7 ОП.03 ДЗ 40 28 16 12 12 нет ДЗ 40 28 16 12 12 3

8 ОП.04 ДЗ 40 28 18 10 12 нет ДЗ 40 28 18 10 12 3

9 ОП.05 ЭКЗ 86 74 40 34 12 нет ЭКЗ 86 74 40 34 12 3

10 ОП.06 ЭКЗ 80 66 40 26 14 нет ЭКЗ 80 66 40 26 14 3

11 ОП.07 ДЗ 48 36 24 12 12 нет ДЗ 48 36 24 12 12 3

12 ОП.09 нет ДЗ 40 32 18 14 8 ДЗ 40 32 18 14 8 4

13 ОП.11 нет ИО 36 34 18 16 2 ИО 36 34 18 16 2 4

14 ОП.12 нет ДЗ 46 44 30 14 2 ДЗ 46 44 30 14 2 4

15 ОП.13 нет ЭКЗ 72 72 50 22 ЭКЗ 72 72 50 22 4

16 ОП.14 нет ЭКЗ 72 70 36 34 2 ЭКЗ 72 70 36 34 2 4

17 ОП.15 нет ЭКЗ 72 70 44 26 2 ЭКЗ 72 70 44 26 2 4

18 ОП.16 нет ИО 48 48 22 26 ИО 48 48 22 26 4

ПМ.01 356 320 222 98 36 356 320 222 98 36 4567

19 МДК.01.01 нет ДЗ 80 74 60 14 6 ДЗ 80 74 60 14 6 456

20 МДК.01.02 нет ДЗ 96 84 56 28 12 ИО 96 84 56 28 12 45

21 МДК.01.03 нет ИО 90 81 53 28 9 ИО 90 81 53 28 9 45

22 МДК.01.04 нет ИО 90 81 53 28 9 ИО 90 81 53 28 9 45

ПМ.04 168 154 44 110 14 168 154 44 110 14 3

23 МДК.04.01 ЭКЗ 96 82 44 38 14 нет ЭКЗ 96 82 44 38 14 3

24 ПМ.04.01(К) ЭКЗ нет ЭКЗ

(План) 72 72 72 2 72 72 72 2

25 УП.04.01 ДЗ 36 36 36 1 нет ДЗ 36 36 36 1 3

26 ПП.04.01 ДЗ 36 36 36 1 нет ДЗ 36 36 36 1 3

(План)

2 9 11

Производственная практика

Учебная практика

ОБЯЗАТЕЛЬНЫЕ ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ 6 ДЗ, 4 ЭКЗ 4 ДЗ, 4 ЭКЗ 10 ДЗ, 8 ЭКЗ

КАНИКУЛЫ

ПРАКТИКИ

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

СеместрКаф.

Социально-гуманитарный цикл

История России

Иностранный язык в профессиональной 

деятельности

Физическая культура

Психология общения

Растениеводство

Инженерная графика

Техническая механика

Материаловедение

Процессы и аппараты пищевых производств

Автоматизация технологических процессов

Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве

Метрология, стандартизация и подтверждение 

качества

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности

Пищевые и биологически активные добавки 

(БАД)

Калькуляция в производстве продукции из 

растительного сырья

Организация хранения и контроль запасов 

сырья

Физиология питания

Ведение технологических процессов и 

организационно-технологическое обеспечение 

производства продуктов питания из 

растительного сырья на автоматизированных 

технологических линиях

Технология и организация хранения и 

переработки зерна и семян

Технология и организация производства 

хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий
Технология и организация производства 

растительных масел, жиров и 

жирозаменителей
Выполнение работ по рабочей профессии 

17282 Приёмщик сельскохозяйственных 

продуктов и сырья
Технология работ по рабочей профессии 

17282 Приёмщик сельскохозяйственных 

продуктов и сырья

Квалификационный экзамен

Технология хранения, транспортировки и 

реализации сельскохозяйственной продукции

Итого за курс

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

41

Недель

17

Контроль
Всего

24

КонтрольКонт

роль

Недель

Семестр 4

Академических часов

Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

НедельКонтроль

Семестр 3

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Аудиторная нагрузка

Во взаимодействии с преподавателем



624 926 1550

624 926 1550

42,47 42,54 42,51

36 36 36

36 36 36

552 468 288 180 84 638 540 326 214 98 1190 1008 614 394 182

СГ

1 СГ.03 ИО 28 22 22 6 ИО 28 20 20 8 ИО, ИО 56 42 42 14 345678

2 СГ.05 нет ДЗ 32 20 10 10 12 ДЗ 32 20 10 10 12 6

ОП
Общепрофессиональный 

цикл

3 ОП.10 ДЗ 42 34 18 16 8 нет ДЗ 42 34 18 16 8 5

ПМ.01 414 358 186 172 56 252 242 18 224 10 666 600 204 396 66 4567

4 МДК.01.01 ИО 42 34 24 10 8 ЭКЗ 36 26 18 8 10 ИО, ЭКЗ 78 60 42 18 18 456

5 МДК.01.02 ЭКЗ 104 88 58 30 16 нет ЭКЗ 104 88 58 30 16 45

6 МДК.01.03 ЭКЗ 96 80 50 30 16 нет ЭКЗ 96 80 50 30 16 45

7 МДК.01.04 ЭКЗ 100 84 54 30 16 нет ЭКЗ 100 84 54 30 16 45

8 ПМ.01.01К) нет ДЗ ДЗ

ПМ.02 140 126 84 42 14 318 292 138 154 26 458 418 222 196 40 5678

9 МДК.02.01 ДЗ 140 126 84 42 14 ЭКЗ 146 134 86 48 12 ДЗ, ЭКЗ 286 260 170 90 26 56

10 МДК.02.02 нет ЭКЗ 100 86 52 34 14 ЭКЗ 100 86 52 34 14 67

ПМ.03 296 254 160 94 42 296 254 160 94 42 678

11 МДК.03.01 нет ЭКЗ 296 254 160 94 42 ЭКЗ 296 254 160 94 42 678

(План) 72 72 72 2 288 288 288 8 360 360 360 10

12 УП.01.01 ДЗ 72 72 72 2 ДЗ 72 72 72 2 ДЗ, ДЗ 144 144 144 4 56

13 УП.02.01 нет ДЗ 72 72 72 2 ДЗ 72 72 72 2 67

14 ПП.01.01 нет ДЗ 144 144 144 4 ДЗ 144 144 144 4 67

(План)

2 9 11

ОБЯЗАТЕЛЬНЫЕ ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ 3 ДЗ, 3 ЭКЗ 5 ДЗ, 4 ЭКЗ 8 ДЗ, 7 ЭКЗ

КАНИКУЛЫ

ПРАКТИКИ

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Учебная практика

Учебная практика

Производственная практика

СеместрКаф.

Обеспечение деятельности структурного 

подразделоения

Организация работы структурного 

подразделения

Технология хранения, транспортировки и 

реализации сельскохозяйственной продукции

Охрана труда

Ведение технологических процессов и 

организационно-технологическое обеспечение 

производства продуктов питания из 

растительного сырья на автоматизированных 

технологических линиях

Технология и организация хранения и 

переработки зерна и семян на 

автоматизированных технологических линиях

Технология и организация производства 

хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий
Технология и организация производства 

растительных масел, жиров и 

жирозаменителей

Курсовая работа по ПМ.01

Лабораторный контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного сырья

Производственно-технологический контроль

Контроль качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции.

Социально-гуманитарный цикл

Физическая культура

Основы финансовой грамотности

Итого за курс

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

41

Недель

17

Контроль
Всего

24

КонтрольКонт

роль

Недель

Семестр 6

Академических часов

Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

НедельКонтроль

Семестр 5

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Аудиторная нагрузка

Во взаимодействии с преподавателем



564 820 1384

564 820 1384

40,8 39,12 39,96

36 36 36

36 36 36

204 180 92 88 24 352 324 176 148 28 556 504 268 236 52

СГ
Социально-гуманитарный 

цикл

1 СГ.03 ИО 18 12 12 6 ИО 14 10 10 4 ИО, ИО 32 22 22 10 345678

2 СГ.04 нет ДЗ 68 58 34 24 10 ДЗ 68 58 34 24 10 8

3 СГ.06 нет ДЗ 36 36 36 ДЗ 36 36 36 8

4 СГ.07 нет ИО 48 44 44 4 ИО 48 44 44 4 8

5 СГ.08 нет ДЗ 48 48 24 24 ДЗ 48 48 24 24 8

6 СГ.09 нет ИО 32 22 14 8 10 ИО 32 22 14 8 10 8

ОП
Общепрофессиональный 

цикл

7 ОП.08 нет ДЗ 46 46 30 16 ДЗ 46 46 30 16 8

ПМ.01 144 144 144 144 144 144 4567

8 ПМ.01.01(К) ЭКЗ нет ЭКЗ

ПМ.02 302 296 40 256 6 144 144 144 446 440 40 400 6 5678

9 МДК.02.02 ЭКЗ 86 80 40 40 6 нет ЭКЗ 86 80 40 40 6 67

10 ПМ.02.01(К) ДЗ нет ДЗ

11 ПМ.02.01(К) нет ЭКЗ ЭКЗ

ПМ.03 100 88 52 36 12 168 168 30 138 268 256 82 174 12 678

12 МДК.03.01 ИО 100 88 52 36 12 ЭКЗ 60 60 30 30 ИО, ЭКЗ 160 148 82 66 12 678

13 ПМ.03.02(К) нет ЭКЗ ЭКЗ

(План) 360 360 360 10 252 252 252 7 612 612 612 17

14 УП.02.01 ДЗ 72 72 72 2 нет ДЗ 72 72 72 2 67

15 УП.03.01 нет ДЗ 36 36 36 1 ДЗ 36 36 36 1 8

16 ПП.01.01 ДЗ 144 144 144 4 нет ДЗ 144 144 144 4 67

17 ПП.02.01 ИО 144 144 144 4 ДЗ 144 144 144 4 ИО, ДЗ 288 288 288 8 78

18 ПП.03.01 нет ДЗ 72 72 72 2 ДЗ 72 72 72 2 8

(План) 216 216 6 216 216 6

19 ГИА нет ГИА 72 72 2 ГИА 72 72 2 8

20 ГИА нет ГИА 36 36 1 ГИА 36 36 1 8

21 ГИА нет ГИА 72 72 2 ГИА 72 72 2 8

22 ГИА нет ГИА 36 36 1 ГИА 36 36 1 8

2 2

Подготовка к демонстрационному экзамену

ОБЯЗАТЕЛЬНЫЕ ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ 3 ДЗ, 2 ЭКЗ 7 ДЗ, 3 ЭКЗ 10 ДЗ, 5 ЭКЗ

Проведение демонстрационного экзамена

Подготовка ВКР в виде дипломной работы

КАНИКУЛЫ

ПРАКТИКИ

Экзамен по ПМ.03

Производственная практика

Производственная практика

Производственная практика

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Защита ВКР в виде дипломной работы

Учебная практика

Учебная практика

СеместрКаф.

Экзамен по ПМ.02

Физическая культура

Безопасность жизнедеятельности

Русский язык и культура речи

Основы философии

Экологические основы природопользования

Организация работы структурного 

подразделения

Основы бережливого производства

Правовые основы профессиональной 

деятельности / Социальная адаптация лиц с 

ограниченными возможностями здоровья 

вусловиях профессиональной деятельности

Ведение технологических процессов и 

организационно-технологическое обеспечение 

производства продуктов питания из 

растительного сырья на автоматизированных 

технологических линиях

Экзамен по ПМ.01

Лабораторный контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и 

готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания из растительного сырья

Проведение лабораторных исследований 

качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции

Курсовая работа по ПМ.02

Обеспечение деятельности структурного 

подразделоения

Итого за курс

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

41

Недель

17

Контроль
Всего

24

КонтрольКонт

роль

Недель

Семестр 8

Академических часов

Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

Конт

роль

НедельКонтроль

Семестр 7

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр ИП СР

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Аудиторная нагрузка

Во взаимодействии с преподавателем


